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FERMANTACJA ALKOHOLOWA
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Cel ¢wiczenia:

Celem ¢wiczenia przeprowadzenie procesu fermentacji alkoholowej oraz rozdzielenie
otrzymanego produktu na poszczegdlne frakcje.

Materialy:
drozdze piekarnicze 5¢g
cukier 515¢
Na,HPO4 0,35¢g

wegiel aktywny

Wykonanie ¢wiczenia:
Procedura:

W 50 cm® wody rozpusci¢ 5 g drozdzy, dodaé 0,35 g Na,HPO, i przenie$¢ otrzymana
mieszanine do kolby, doda¢ 51,5 g cukru i 150 cm® wody, wstrzasna¢é w celu dobrego
wymieszania. Kolbg zatka¢ korkiem z rurka fermentacyjna i pozostawi¢ na 2 tygodnie
w temperaturze pokojowej (Uwaga! prosze przygotowa¢ mieszaning na zajeciach
poprzedzajacych ¢wiczenie D). po dwoch tygodniach do mieszaniny doda¢ wegiel aktywny,
po czym przesaczy¢ to wszystko przez lejek Buchnera. Otrzymany przesacz przedestylowac
w uktadzie do destylacji frakcyjnej (nie spieszy¢ sig). Zakladajac, ze otrzymany produkt jest
95 % obliczy¢ wydajnos$¢ reakcji. Dla kazdej z frakcji zmierzy¢ wspotczynniki zatamania
Swiatla.

W sprawozdaniu nalezy zamiesSci¢ reakcje¢ fermentacji alkoholowej, wynik
obliczenia wydajnosci reakcji oraz zmierzone wspoélczynniki zalamania Swiatla dla
poszczegolnych frakcji.



